
Next Generation – Weingut Maier Muskat Rosé
In der jüngsten Ausgabe hat der Gault & Millau Michael 
Maier in seine Liste besonders talentierter junger 
Winzerinnen und Winzer aufgenommen. Mächtig 
stolz darf der Juniorchef vom Weingut Maier in 
Schwalkheim aber auch auf seinen Muskat Rosé sein, 
der uns vom ersten Kennenlernen bis zur schlussend-
lichen Verprobung begeisterte. In der Nase buhlen 
die typischen Muskataromen und feiner Rosenduft 
um Ihre Gunst, am Gaumen gesellt sich die Frucht 
von Erdbeeren und Litschis hinzu, auch ein Hauch 
Minze fleucht vorbei. Mit seinem animierenden 
Spiel von Süße und Säure lädt er ein zum einfachen 
Wegschlotzen, befeuchtet aber auch tiefschürfendes 
Nachdenken mit seinen genussvollen vielschichti-
gen Aromen. Genial ausbalanciertes Spiel von typ-
ischer Muscat-Süße und feiner Säure.
■ Preis je Flasche: 9,95 € (13,27 €/1 l) 

Halbtagskraft – Le Vigne di Sammarco
Kaum mehr als einen halben Tag bleibt 
der Most für den Negroamaro Rosato der 
Familie Rizzello auf der Maische stehen, 
dann wird er von den festen Bestandteilen der 

Trauben getrennt und in Edelstahltanks bei 
niedrigen Temperaturen vergoren. Heraus kommt 
ein kraftvoller Rosé mit den typischen Aromen dieser 
uralten Rebsorte. In der Nase reichen sie von Him-
beeren, roten Maulbeeren und Granatäpfeln bis hin 
zu Bergamotten und vereinen sich am Gaumen zu 
einem mundfüllenden, kraftvollen Saft von angene-
hmer Frische. Er passt wunderbar zu lauen Sommer-
abenden mit Bruschetta und gegrilltem Gemüse.
■ Preis je Flasche: 7,50 € (10,00 €/1 l)

Versprochen ist versprochen – Steinschaden
Auf dem Etikett verspricht der Zweigelt Rosé Classic von 
Karl und Godfried Steinschaden pures Trinkvergnügen, 
und was sollen wir sagen: Können Etiketten lügen? 
Dieses jedenfalls nicht. Schon im Glas empfängt Sie 
der lachsfarbene Rosé aus dem niederösterreichisch-
en Kamptal mit üppigen Aromen von Erdbeeren und 
Süßkirschen, die sich am Gaumen wiederfinden und 
im Verein mit seiner spritzigen Frische einfach nur 
nach Sommer schmecken. Das Vergnügen hält auch 
an, wenn Sie ihn als Begleiter zu leichten Salaten, 
Gemüse-Antipasti oder mariniertem Geflügel vom 
Grill trinken. Versprochen!
■ Preis je Flasche: 10,95 € (14,60 €/1 l) 

Entdeckungstour – Comtesse Marion Réserve Rosé
Die Weine von Les Domaines Robert Vic begeistern Weinlieb-
haber immer wieder aufs Neue. Nachdem bereits Chardon-
nay, Sauvignon und Merlot der Reihe Comtesse Marion mit 
ihrer Qualität überzeugen konnten, setzt nun auch der Com-
tesse Marion Réserve Rosé ein besonderes Ausrufezeichen. 
Die Cuvée aus 60 Prozent Grenache, 25 Prozent Syrah 
und 15 Prozent Cinsault stammt von der Winzerfamilie Vic, 
deren Weinberge nahe Béziers an der französischen Mittel-
meerküste liegen. Mit seinem intensiven Bouquet von 
Cassis und frischen Zitrusfrüchten entfaltet der Rosé 
eine beeindruckende aromatische Vielfalt. Am Gaumen 

präsentiert er sich harmonisch, lebendig und an-
genehm frisch. Ob zu würzigen Speisen vom 
Grill, leichten Sommersalaten oder einfach 

in geselliger Runde mit Freunden 
– dieser Rosé ist ein vielseitiger Be-
gleiter für genussvolle Momente. Ein 

Wein, der zum Entdecken einlädt 
und mediterranes Lebensgefühl ins 

Glas bringt.
■ Preis je Flasche: 6,95 € 

(9,27 €/1 l)

Schnellmerker – Weingut Heitlinger
Die Zisterzienser haben schon vor 800 Jahren be-
merkt, dass die sanfte Hügellandschaft des Kraich-
gaus im Norden Badens ideale Voraussetzungen für 
die klassischen Burgunder-Reben bietet. Die ma-
chen auch rund 80 Prozent des Rebbestands des 
Bio-Weinguts Heitlinger in Östringen-Tiefenbach 
aus, das mit seinen Weinen den Kraichgau wie-
der ins Blickfeld der Fachpresse rückt. Der 25er 
Rosé aus Pinot Noir, Pinot Meunier und Blau-
fränkisch hat mit seiner opulenten Frucht von ro-
ten Beeren und seiner angenehmen Frische jetzt 
auch in unseren Verkostungskladden für ein paar 
Ausrufezeichen gesorgt.
■ Preis je Flasche: 10,75 € (14,33 €/1 l)

Family Affair – Domaine St. Remy
Seit 1725 baut die Familie Ehrhart in Wettolsheim mit 
voller Hingabe Wein an. In der 7. Generation gehört ihre 
Domaine St. Rémy heute zur Spitze der elsässischen 
Weingüter. Es versteht sich beinahe von selbst, dass die 
Geschwister Margot und Florian den biodynamischen 
Weg weitergehen, den ihre Eltern 2010 eingeschlagen 
haben – ohne Dogmatismus, ohne viel Aufhebens, nur 
die Natur im Fokus. Von überwiegend aus Lehm und 
Kalkstein bestehenden Terroir entstammen die Trauben 
für diesen eleganten Pinot Noir Rosé. Zart ziselierte 
Erdbeer- Frucht, subtil blumig mit einer knackigen und 
frischen Struktur. Auf den Punkt – à point!
■ Preis je Flasche: 12,80 € (17,07 €/1 l)
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Probierpaket* zum Sonderpreis · Falls Sie in Ruhe zu Hause probieren 
möchten, nur zu! Das Paket ist als 6er oder 12er erhältlich. Sie haben die 
Wahl: 6er-Probierpaket 53,00 €, 12er-Probierpaket 102,00 € (frei Haus) · 
Hotline: 0201-841322 oder info@weinhof-ruettenscheid.de · *Achtung: je 
Haushalt nur ein Probierpaket!

Alle
Weine ab6.7.2026erhältlich!

Erhältlich als Probierpaket* 
6er 53,00 €statt 58,90 € 

12er 102,00 € statt 117,80 €



Weinhof Rüttenscheid
Fridtjof-Nansen-Straße 16-18 · 45131 Essen · Telefon 0201-841322 · Fax 0201-841323

www.weinhof-ruettenscheid.de

Öffnungszeiten:
  Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

  Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

Am Samstag, dem 18. Juli 2026, 
servieren wir Ihnen zu einem Glas „Grauburgunder Barth“:

Dorade auf 
Rosmarin-Zitronenrisotto, 

dazu Fenchel-Tomaten-Gemüse
Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches Baguette 
inklusive, 22,50 €. Die Veranstaltung dauert von 11:00 bis 15:00 Uhr. 

Bitte unbedingt reservieren, da die Plätze begrenzt sind. Telefon: 0201-841322
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Alle
Weine ab6.7.2026erhältlich!

Sommerloch? Sommerloch? 
Nicht mit diesem Grauburgunder!Nicht mit diesem Grauburgunder!
Wenn die Sonne vom Himmel lacht und die Abende unter freiem Himmel länger 
werden, ist die Zeit für unkomplizierten Genuss gekommen. Genau dann zeigt der 
Grauburgunder vom Weingut Barth, was in ihm steckt. Mit seiner harmonischen Art, 
seiner feinen Frucht und seiner angenehmen Frische ist er der ideale Begleiter für die 
schönsten Momente des Sommers. Aromen von reifen Birnen, saftigen Äpfeln und 
einem Hauch von Nüssen verleihen ihm eine einladende Vielschichtigkeit, während 
seine ausgewogene Struktur für unbeschwerten Trinkfluß sorgt. Ob zu knackigen 
Salaten, leichten Pasta-Gerichten, Fisch vom Grill oder einfach als Sundowner auf der 
Terrasse – dieser Grauburgunder macht immer eine gute Figur. 

■ Sonderpreis: 7,95 € (10,60 €/Liter) statt 8,95 € (11,93 €/Liter)
    Nicht im Probierpaket enthalten!

 UNSER BESONDERER TIPP 


