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Liebe Kundinnen und Kunden,
Nachdem der Sommer hier und da zum Fürchten war und 
der Oktober uns das Grauen gelehrt hat, setzen wir nun 
alle Hoffnung auf einen Winter voller Lichterglanz. Wir ha-
ben für Sie wieder eine Auswahl feiner Weiß- und Rotweine 
zusammengestellt, mit denen Sie sich die ein oder andere 
Auszeit gönnen können, und wünschen Ihnen viel Vergnü-
gen beim Probieren und vor allem ein besinnliches und 
geruhsames Jahresende.

Quell der Freude – La Cave de Fonjoya
Der Name der kleinen Kooperative in Saint-Saturnin-de-
Lucian leitet sich von den okzitanischen Wörtern „Font“ und 
„Joya“ ab und bedeutet zusammengenommen so viel wie 

Quell der Freude. Auch ohne weitergehende Kenntnisse 
des Okzitanischen leuchtet Ihnen das sofort ein, wenn 
Sie einen Schluck ihres Chardonnay „Le Fameux“ in den 
Mund nehmen. Der sanfte Weiße rollt nur so die Kehle 
hinunter, ohne irgendwo anzuecken, und hinterlässt mit 
seinen nussigen Aromen das reine Wohlgefühl. Er passt 
wunderbar zu gegrilltem Fisch und weißem Fleisch.
★ Preis je Flasche: 9,50 € (12,67 €/1 l)

Einzelfall – Château du Trignon
Marsanne ist eine der Rebsorten, die Sie in den Weißwein-
cuvées der südlichen Rhône üblicherweise nur neben anderen 
schmecken können. Auf Château du Trignon dagegen 
hat sich Jean-Baptiste Quiot entschieden, die weißen 
Leitrebsorten separat abzufüllen, um Ihnen ihre ganze 
Klasse und Komplexität zugänglich zu machen. Mit 
seinem 23er Marsanne bekommen Sie so einen 
Weißen ins Glas, der mit seinen Aromen von Aka-
zienblüten, Bienenwachs. Quitten, Mandeln, Ho-
nig und weißen Pfirsichen die Nase in ihren Bann 
zieht und sich am Gaumen wunderbar schmelzig, 
kraftvoll und anhaltend zeigt.
★ Preis je Flasche: 13,95 € (18,60 €/1 l)

Nicht weit vom Stamm – Weingut Schneider
„Visionäre des Jahres“, „Weingut des Jahres“ … In ihren aktuellen 
Ausgaben geizen die einschlägigen Weinführer nicht mit Titeln, 

Trauben und Sternen für Christoph 
und Johannes Schneider. Dabei sind die 
Brüder der Linie ihrer Eltern, von denen sie das Wein-
gut vor einigen Jahren übernommen haben, weitge-
hend treu geblieben. Ihr 22er Le Blanc vom Kalkstein 
zeigte sich in unserer Verkostung unprätentiös, gerad-
linig und knacktrocken. Die Cuvée aus Weißbur-
gunder und Chardonnay gefiel mit ihrer ausbalan- 
cierten Frucht und prägnanten Mineralität auf An-
hieb und passt als Aperitif wie als Essensbegleiter.
★ Preis je Flasche: 16,50 € (22,00 €/1 l)

Rote Charme-Offensive – Caves de Cruzy
Wenn aus dunklem Rubinrot der intensive Duft von kleinen 
roten Beeren, Röstbrot und Pfeffer in die Nase steigt, und 
seidenweiche Tannine den Gaumen streicheln, dann 
haben Sie den roten Beau-Charmois der Winzergenos-
senschaft von Cruzy im Glas. Die Cuvée aus Merlot 
und Cabernet Sauvignon stammt von ausgewählten 
Weinbergen zwischen den Montagne Noir im Norden 
und dem Canal du Midi im Süden. Den Önologen 
der Kooperative ist es gelungen, die Geschmacksei-
genschaften beider Rebsorten in vollkommener Har-
monie unter einen Korken zu bringen. Zurückhaltend 
zeigt sich der saftige Rote nur beim Preis.
★ Preis je Flasche: 8,50 € (11,34 €/1 l)

Großvaters Bester – Domaine Cailhol Gautran
Gamin war Großvater Gautrans letztes Arbeitspferd. Kraft-
voll, ausdauernd und ohne Allüren hat es die Egge durch 

die Rebzeilen gezogen und mit seinen Äpfeln hier 
und da auch noch zur Düngung beigetragen. Ein 
echter Kumpel eben. Nach ihm hat Nicolas Gautran 
seinen Minervois aus Grenache Noir und Syrah bena-
nnt, einen zugleich kraftvollen und sanften Roten, 
dessen Aromen von roten Beeren und Lakritz in 
weiche Tannine gehüllt sind. Er bleibt lange im 
Mund, wenn Sie ihn einfach mit guten Freun-
den genießen, begleitet aber auch gerne würzige 
Eintöpfe und gereifte Käse.
★ Preis je Flasche: 9,90 € (13,20 €/1 l)

Winter-Selektion 2025
À Teil 1  à

        Probierpaket 6er: 74,30 € statt 78,30 € | 12er: 140,94 € statt 156,60 €

Alle
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Öffnungszeiten:
  Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

  Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr
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 UNSER BESONDERER TIPP 

Tradition ist Tradition! Einmal im Jahr gibt es im Weinhof das klassische 
Austernfest. Austern aus der Normandie aus dem Hause Taillepied, sind ein ab-

soluter Hochgenuß und in Deutschland schwer zu finden. Diese Austern wachsen 
langsam und werden durch ihre raue Umwelt robust und fleischig, aber nicht fett.  Wir 

haben wie immer die „Speciales“ der Kategorie „groß“ (90-100 g) geordert. 

Das halbe Dutzend Austern mit einem Glas „Muscadet“ kostet: 
★ Roh 19,00 € | Gratiniert 20,00 €

★ Das Dutzend Austern kostet: Roh 29,00 € | Gratiniert 30,00 €
★ Das Dutzend zum Mitnehmen kostet 23,00 €, das halbe ist für 12,00 € zu haben.

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir die Mitnahme Austern nur ungeöffnet abgeben.
Bitte unbedingt reservieren, da die Mengen begrenzt sind. Auch die Mitnahmeaustern 
gibt es nur auf Vorbestellung. Das Austernfest beginnt um 11.00 Uhr. Bitte unbedingt 
reservieren, da die Plätze begrenzt sind. Telefon: 0201-841322.
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Präsent und Versandservice!

Wie in jedem Jahr bieten wir Ihnen un-
seren Präsent-Versandservice. Sie suchen, 
gerne auch mit unserer Hilfe, das für Sie 
passende Präsent aus, wir verpacken und 
verschicken. So wird aus dem üblichen 
Weihnachtsstress das reine Vergnügen. 
Falls Sie „größeres“ mit uns vorhaben, 
rufen Sie uns einfach unter 0201-841322 
an und vereinbaren Sie einen Termin im 
Weinhof-Rüttenscheid. 

Tief im Südwesten –  
Château Arricau-Bordes
Ganz unten links finden Sie auf der Karte der französischen 
Weinbaugebiete die Appellation Madiran, unter Weinfreunden 
bekannt für ihre abgrundtiefen und enorm lagerfähigen Rotweine. 
So attestiert Christine Gabri, Kellermeisterin des Familienweinguts 
Château Arricau-Bordes, ihrem 2019er ein Lager-potenzial von 
15 Jahren. Schon jetzt lässt die Cuvée aus Tannat und Cabernet 
Sauvignon mit ihrem opulenten Bukett von dunklen Beeren 
und feinen Würznoten erahnen, was in ihr steckt, 
und auch am Gaumen erweist sie sich mit ihrer 
dicht gewebten Frucht und ihren feinkörnigen 
Tanninen recht zugänglich.

★ Preis je Flasche: 19,95 € (26,60 €/1L)


