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Liebe Kundinnen und Kunden,
haben Sie auch langsam genug von den täglichen 
Hiobsbotschaften, die uns auf allen Kanälen präsentiert 
werden? Dann haben wir gute Nachrichten für Sie. In 
unserer Winterselektion 2024 finden Sie eine Auswahl 
feiner Weiß- und Rotweine, die in der dunklen Jahreszeit 
das Herz wärmen und damit den Blick auf das Wesentliche 
lenken. Wir wünschen Ihnen viel Vergnügen beim Probieren 
und vor allem ein besinnliches und geruhsames Jahresende.

Schnitzels Liebling – Weingut Rosner
Norbert und Stefan Rosners Grüner Veltliner macht auch 
ohne Wiener Schnitzel richtig Spaß, obwohl das die erste 
Speisenempfehlung von Vater und Sohn dazu ist. Der 
knacktrockene Weiße aus dem Kamptal füllt den ganzen 
Mund mit seiner leicht pfeffrigen Frucht von hellem Kernobst 
und bietet im Abgang einen erfrischenden Nachhall. Da 
lässt der Gedanke an den nächsten Schluck nicht lange 
auf sich warten. Für uns ist er zu allererst ein herrlicher 
Zechwein, als Begleiter zum oben erwähnten Klassiker 
der österreichischen Küche mit seiner angenehmen, gut 

eingebundenen Säure aber sicher auch erste Wahl.
★ Preis je Flasche: 14,50 € (19,34 €/1 l)

B wie „Geht immer“ – Psyk Keilbach 
Christian Psyks und Frank Keilbachs Cuvée B aus 
den weißen Burgunder Rebsorten Grauburgunder, 
Weißburgunder und Chardonnay macht einfach nur 
Spaß. Ohne große Allüren gewinnt der Weiße aus der 
Pfalz schnell die Herzen all jener, die einfach einen 
unkomplizierten Wein für jeden Anlass suchen. 
Seinem animierenden Bukett von reifen Äpfeln, 
Birnen, weißen Pfirsichen und feinen Zitrusnoten 
folgt ein ausgesprochen harmonischer und saftiger 
Auftritt am Gaumen, der alle Gäste an Ihrem Tisch 
begeistern wird. Allein oder in geselliger Runde 
getrunken begeistert er ebenso wie als Begleiter 
zu Tapas.
★ Preis je Flasche: 11,95 € (15,93 €/1 l)

Sizilien, retronasal – Baglio Oro
Sein Land könne man nicht beschreiben, man müsse es 
vielmehr mit allen Sinnen in sich aufnehmen, sagt Francesco 
Laudicina. Der Winzer aus dem Westen Siziliens muss es 
wissen, denn er kennt seine Weinberge aus dem Effeff 
und ein feines Näschen für Wein hat er auch. Sein Nero 
d’Avola „dei Respiri“ liefere den retronasalen Subtext für 
das Veständnis seiner Heimat, behauptet er. Wir haben 
in unserer Verkostung einen Rotwein kennengelernt, 
der mit seinen Aromen von (sizilianischen?) Kräutern, 
Erdbeeren und Kirschen perfekt zu gegrilltem Gemüse 
und den klassischen Pasta-Gerichten der Insel passt.
★ Preis je Flasche: 8,95 € (11,93 €/1 l)

Kuschel-Cabernet – Château Grand Moulin
In der Nase gesellen sich zu den intensiven Aromen von 
dunklen Beeren und reifen Pflaumen Noten von Tabak, 
Kakao und Vanille. Den Mund füllt Frédéric Bousquets 
machtvoller Roter aus 100 Prozent Cabernet Sauvignon 

mit der dichten Frucht von schwarzen Johannisbeeren, 
Pflaumenkompott, gefolgt von dunkler Schokolade 
und Tabakblättern, eingehüllt in samtweiche Tannine. 
Wenn die Tage jetzt früher enden als der Sommer, und 
die einsetzende Abendkühle das Bedürfnis nach etwas 
Warmem weckt, kommt dieser kuschelig weiche Rote 
wie gerufen – auch als Begleiter zu allem, was noch 
auf dem Grill brutzelt.
★ Preis je Flasche: 14,95 € (19,53 €/1 l)

Winter-Selektion 2024 
À Teil 1  à

Präsent und Versandservice!
Wie in jedem Jahr bieten wir Ihnen 
unseren Präsent-Versandservice. Sie 
suchen, gerne auch mit unserer Hilfe, 
das für Sie passende Präsent aus, wir 
verpacken und verschicken. So wird aus 
dem üblichen Weihnachtsstress das reine 
Vergnügen. Falls Sie „größeres“ mit uns 
vorhaben, rufen Sie uns einfach unter 
0201-841322 an und vereinbaren Sie 
einen Termin im Weinhof-Rüttenscheid. 

Alle Weine alsProbier-pakete
erhältlich*

        Probierpaket 6er: 59,50 € statt 66,25 € | 12er: 115,00 € statt 132,50 €

Alle
Weine ab13.11.2024erhältlich!
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Öffnungszeiten:
  Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

  Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

Zur inneren Einkehr – Monasterio de las Viñas
Die Kooperative Grandes Vinos vermarktet unter dem Label Monasterio de las Viñas 
ihre Weine aus den höchst gelegenen Weinbergen der DO Cariñena. Damit zollen 
die Winzergenossen dem gleichnamigen Zisterzienser-Kloster Tribut, das im elften 
Jahrhundert für seine Spiritualität und mehr noch für die Qualität seiner Weine 
berühmt war. 

Wenn Ihre spirituellen Bedürfnisse eher weltlicher Natur sind, empfehlen wir 
Ihnen für Ihre Exerzitien zum Einstieg den frischfruchtigen Weißen aus der Rebsorte 
Macabeo und zu späterer Stunde den vollmundigen, fruchtbetonten Roten aus 
Garnacha- und Tempranillo-Trauben.

★ Monasterio de las Viñas weiß: 7,95 € (10,60 €/1L)
★ Monasterio de las Viñas rot: 7,95 € (10,60 €/1L)
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 UNSER BESONDERER TIPP 

Tradition ist Tradition! Einmal im Jahr gibt es im Weinhof das klassische 
Austernfest. Austern aus der Normandie mit dem Recht auf die Bezeichnung 

„Appellation Pleine Mer“ sind in Deutschland kaum zu finden. Diese Austern 
wachsen langsam und werden durch ihre raue Umwelt robust und fleischig, aber nicht 

fett. Wir haben wie immer die „Speciales“ der Kategorie „groß“ (90-100 g) geordert. 

Das halbe Dutzend Austern mit einem Glas „Macabeo“ kostet: 
★ Roh 18,50 € | Gratiniert 20,00 €

★ Das Dutzend Austern kostet: Roh 29,50 € | Gratiniert 30,00 €
★ Das Dutzend zum Mitnehmen kostet 22,90 €, das halbe ist für 12,00 € zu haben.

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir die Mitnahme Austern nur ungeöffnet abgeben.
Bitte unbedingt reservieren, da die Mengen begrenzt sind. Auch die Mitnahmeaustern 
gibt es nur auf Vorbestellung. Das Austernfest beginnt um 11.00 Uhr. Bitte unbedingt 
reservieren, da die Plätze begrenzt sind. Telefon: 0201-84132.
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