
Freudenspender – La Cave de Fonjoya
Der Name der kleinen Kooperative in Saint-
Saturnin-de-Lucian leitet sich von den okzitanischen 
Wörtern „Font“ und „Joya“ ab und bedeutet zusam-
mengenommen so viel wie Quell der Freude. 
Und ihr Roter aus den berühmten drei Rebsorten 
Grenache, Syrah und Mourvèdre verspricht 
kaum weniger. Seine Frucht von reifen Kirschen, 
Brombeeren, Schattenmorellen, und Himbeeren 
füllt den ganzen Mund und rollt, getragen von 
samtweichen Tanninen, am Gaumen entlang der 
Kehle entgegen. Er macht sich prima als Beglei-
ter von herzhaften Fleischgerichten und würzi-
gen Käsen und natürlich Schokolade. 
■ Preis je Flasche: 8,95 € (11,93 €/1 l) 

Zur Not allein – Les Domaines Robert Vic
Hinter dem Kürzel GSM auf dem Etikett 
verbirgt sich ein vollmundiger Roter aus 
40 Prozent Grenache, 30 Prozent Syrah 
und 30 Prozent Mourvèdre. Spätestens 
jetzt sollten Freunde warmwürziger 
Rotweine hellhörig werden. Die Nase 
kitzelt er mit einem komplexen Bukett 
reifer Früchte und feiner Würzno-
ten. Am Gaumen setzt sich das Spektakel 
fort, ergänzt durch Noten von Lakritz und 
Minze. Trotz seiner präsenten Tannine geht er runter wie 
Öl und macht Lust auf den nächsten Schluck. Genießen 
Sie ihn am besten in geselliger Runde, empfiehlt 
Aurélie Vic. Allein schmeckt er aber auch, meinen wir.
■ Preis je Flasche: 9,95 € (13,27 €/1 l)

Überraschung – Domaine Marronier Rose
Um Missverständnissen vorzubeugen: hier geht es, 
auch wenn der Name des Weinguts etwas ande-
res verspricht, um einen Rotwein, der mit seinem 
expressiven Bukett und seinem kraftvollen Auftritt 
im Mund in unserer Blindverkostung für einiges 
Aufsehen sorgte. Intensive Aromen von Veilchen, 
Kirschen, Himbeeren und Gewürzen, viel Fleisch 
am Gaumen und ein solides Gerüst aus gut einge-
bundenen Tanninen, wer hätte dabei an einen 
Beaujolais gedacht. Ein Blick aufs Etikett setzte 
dem Staunen ein Ende, handelt es sich doch um 
einen Cru aus der Ortslage Juliénas. Hier zeigt 
die Rebsorte Gamay, was in ihr steckt.
■ Preis je Flasche: 14,95 € (19,93 €/1 l)

Namensforschung – Caves de Cruzy
Vorhang auf für einen wunderbar samtigen Roten 
der Winzergenossenschaft von Cruzy. Die kräftige 
und zugleich elegante Cuvée aus Merlot und Cab-

ernet Sauvignon nimmt mit ihrer üppigen Frucht 
von Cassis und Pflaumen, ergänzt durch Noten 
von grünem Pfeffer sowie etwas Vanille und Tof-
fee sofort jeden für sich ein. Rätsel gibt nur ihr 
Name auf. Militär- und Architekturhistoriker wissen 
natürlich gleich, dass es sich bei Les Courtines 
um die Verbindungsmauern zwischen zwei Wehr-
türmen oder Bastionen handelt. Aber was in aller 
Welt haben die mit diesem Wein zu tun. Die 
Winzergenossen gaben uns eine ebenso einfache 
wie verblüffende Erklärung: Wir haben halt einen 

Namen gebraucht.
■ Preis je Flasche: 8,75 € (11,67 €/1 l)

Ausgezeichnet – Domaine Guinand
Die Gemeinde Saint-Christol im Nor-
dosten von Montpellier gehört zu den 

wenigen Weinbauorten im Languedoc, 
die aufgrund der besonderen Qualität 
ihrer Weine der Appellation Langued-

oc den Ortsnamen anfügen dürfen. Und 
der rote Saint-Christol „Les Frênes“ der 

Brüder Guinand macht dieser Auszeichnung 
durch die französische Weinbaubehörde alle 

Ehre. Die kraftvolle Cuvée aus Syrah und Carignan 
verströmt schon im Glas ein betörendes Bukett von 
roten Waldbeeren, Kräutern und Röstaromen, zu 
denen sich am Gaumen noch die Frucht von Pflau-
men sowie eine feine Lakritznote gesellen.
■ Preis je Flasche: 13,50 € (17,96 €/1 l)

Misico – Ein Roter mit Klasse
Wenn Geschichte mit Tradition und Erfahrung zusammentre-
ffen, können wahre Weinwunder geschehen. Das Weingut 
Masseria Tagaro liegt im Valle d`Ítria auf einer Höhe von 450 

Meter über dem Meeresspiegel. Das hier herrschende 
Klima bietet beste Voraussetzungen für den Weinbau. 
Hier, nicht weit entfernt von Locorotondo betreibt die 
Familie Lorusso die Masseria Tagaro mittlerweile in 
der dritten Generation. Die wichtigsten Reben sind 

Primitivo und Negroamaro, aber auch der fast 
unbekannte Susumaniello wird auf Tagaro ange-
baut. Nach ausgiebiger Verkostung haben wir uns 
für den Negroamaro entschieden. Er präsentiert 
ein extrem elegantes Bouquet mit intensiven, ro-
ten Fruchtaromen und würzigen Beiduft. Weich 
und saftig am Gaumen, mit fruchtigen Blau- und 
Brombeeraromen, das Ganze bei sehr gut ausbal-
ancierten Tanninen, ein echtes Fundstück! 
■ Preis je Flasche: 7,70 € (10,25 €/1 l)
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Erhältlich als Probierpaket* 
6er 58,00 €statt 63,75 € 

12er 113,00 € statt 127,50 €

Probierpaket* zum Sonderpreis · Falls Sie in Ruhe zu Hause probieren 
möchten, nur zu! Das Paket ist als 6er oder 12er erhältlich. Sie haben 
die Wahl: 6er-Probierpaket 58,00 €, 12er-Probierpaket 113,00 € (frei 
Haus) · Hotline: 0201-841322 oder info@weinhof-ruettenscheid.de · 
*Achtung: je Haushalt nur ein Probierpaket!

Alle
Weine ab8.10.2024erhältlich!
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Weinhof Rüttenscheid
Fridtjof-Nansen-Straße 16-18 · 45131 Essen · Telefon 0201-841322 · Fax 0201-841323

www.weinhof-ruettenscheid.de

Öffnungszeiten:
  Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

  Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

Am Samstag, dem 19. Oktober 2024 servieren wir Ihnen 
zu einem Glas Syrah, von der Genossenschaft in Pomerols, 

unseren Herbstklassiker:

Ragout vom Wildschwein 
mit Steinpilz-Kartoffelknödeln 
und sautiertem Wirsinggemüse

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches Baguette 
inklusive 22,00 €. Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 15.00 Uhr. 

Bitte unbedingt reservieren, da die Plätze begrenzt sind. Telefon: 0201-841322

Kulinarische      Matinée
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Klimatisiert – Syrah de Beauvignac
Die Winzergenossen der Cooperative von Pomerols sind von Haus aus ausgesprochene Weiß- 
weinspezialisten. Umsomehr hat uns ihr Syrah „Vielles Vignes“ überrascht. Manchmal ist man 
 einfach betriebsblind. Seit fast zwanzig Jahren handeln wir die Weissen der  Cooperative und haben 
die Roten verschlafen. Die Weinberge der Genossenschaft am Etang de Thau kommen mit der 
beständigen Seebrise vom Mittelmeer in den Genuss einer natürlichen Klimaanlage. Die sorgt für 
ein gemäßigtes Mikroklima und bewahrt den Trauben die für den Syrah typischen Fruchtaromen 
von roten Früchten, schwarzen Oliven und Gewürzen. Die selektive Lese von Hand in aller 
Herrgottsfrühe und die ausgefeilte Kellertechnik tun ein Übriges für ein saftiges Rotweinvergnügen.

■ Preis je Flasche: 8,75 € (11,67 €/1 l)
■ Achtung: Der Syrah ist nicht im Probierpaket enthalten!

Alle
Weine ab8.10.2024erhältlich!


