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Sonne im Glas
Ein paar Tage Frühsommer im März, Winter im April und 
die erste Maihälfte mehr feucht als wonnig – der Frühling 
war nicht nur politisch abwechslungsreich. Zum jetzt bevor-
stehenden Sommeranfang haben wir wieder dafür gesorgt, 
dass auch in Ihren Gläsern keine Langeweile aufkommt. Wir 
wünschen Ihnen viel Vergnügen beim Probieren und freuen 
uns mit Ihnen auf ein bisschen Sonne – nicht nur im Glas.

Ass im Ärmel – Bodegas Cuatro Rayas
Ángel Calleja ist einer der bekanntesten und renommiert-
esten Önologen Spaniens und eigentlich kein Spieler. Bei 
unserer Verkostung im März allerdings zog er zuletzt ein 

Ass aus dem Ärmel, gegen das wir keine Argumente mehr 
auf der Hand hatten: einen wundervoll cremigen und 
kraftvollen Weißen von 40 Jahre alten Verdejo-Reben 
aus der DO Rueda. Sein athletischer Körper hüllt sich 
in filigrane Frucht, um die sich bis ins beeindruckende 
Finale hinein eine verführerische Süßholznote rankt. Als 
Señor Calleja dann noch den Preis nannte, konnten wir 
uns nur noch geschlagen geben.
Cuatro Rayas Cuarenta Vendimias 
Verdejo 2016 weiß: 7,80 € (10,40 €/1 l) 

Tausendsassa – 
La Cave d’Ouveillan Vermentino

Ihre Heimat hat die Vermentino-Rebe 
wohl auf Korsika und Sardinien, aber 
auch unter den Winzern des Languedoc 
findet die ausgesprochen aromatische 
Traube immer mehr Freunde. Nicht weit 
von Narbonne fanden wir bei der Winzer-
genossenschaft von Ouveillan einen wunder-
bar würzigen trockenen Weißwein daraus. Mit seiner 
balsamischen Nase und der Frucht von hellem Kern-
obst passt er wunderbar zur sommerlich leichten 
Küche, aber auch zu pikanten Gerichten aus 
dem Wok. Seine gut eingebundene Säure 
verleiht ihm dabei eine angenehme Frische. 
South Emotion Vermentino 2016 weiß:
6,95 € (9,27 €/1 l)

Doppelpack – Domaine Lalaurie
Frauenpower im Doppelpack. Die Zwillings-
schwestern Camille und Audrey Lalaurie ha-
ben ihre Aufgabenbereiche klar getrennt, 
als sie das elterliche Weingut übernahmen. 
Die kreative und ein wenig verschlossene  
Camille hat ihr Reich in Weinberg und 
Keller und die charmante und gut organisierte  

Audrey trägt die frohe Botschaft von dort in alle 
Welt. Am Ende war’s aber doch Camilles  
herrlich frischer Weißer aus 80 Prozent Sau-
vignon und jeweils zehn Prozent Colom-
bard und Chardonnay, der uns mit seinen 
expressiven Aromen von Zitrus- und exo-
tischen Früchten um den Finger gewickelt hat.
Mas des Lauriers 2016 weiß: 6,50 € (8,67 €/1 l)
Sonderpreis zur Einführung: 5,85 € (7,80 €/1 l)

    Sommerreserve – 
Les Vignerons du Narbonnais Chibet
Mit diesem Weißen in Reserve kann der 
Sommer ruhig kommen. Rund, saftig 

und angenehm frisch kitzelt der 
IGP Pays d’Oc aus 100 Prozent 

Viognier-Trauben den Gaumen 
mit Aromen von Aprikosen, Pfir-
sichen und exotischen Früchten. 

Bei diesem Weißwein ist ihnen das 
ganz sicher gelungen. Er macht ein-
fach Spaß und Lust auf den nächsten 

Schluck, solo getrunken genauso wie als Be-
gleiter zu mediterranen Salaten.
Chibet Viognier 2016 weiß: 7,30 € (9,73 €/1 l)

Eigenabfüllung – Weingut Mindnich
Klaus Mindnich ist gelernter Weinbautechniker und 
hat einige Jahre als Kellermeister auf einem renom-
mierten VdP-Weingut gearbeitet. Vor drei Jahren über-
nahm er das Weingut seiner Eltern und begann sofort, 
die Weine des Familienbetriebs in Wallhausen selber 
auszubauen und abzufüllen. Und das ist gut so. Es 
wäre wirklich schade gewesen, wenn sein Riesling 
„Blattgold“ zum Beispiel in irgendeinem Massen-
wein untergegangen wäre. Es ist ein klassischer 
Nahe-Riesling mit viel Saft am Gaumen, der mit 
seiner spritzigen Frucht und feinen Mineralität viel 
Trinkvergnügen zu einem moderaten Preis bietet. 
Weingut Mindnich „Blattgold“: 6,90 € (9,20 €/1 l)

Als Probierpaket* erhältlich!
38,00 Estatt 45,40 E

SONDER-PREIS
bis zum17. Juni 2017

* Achtung: je Haushalt nur ein Probierpaket. Keine Zeit oder zu weit entfernt? Bestellen Sie eines der Probierpakete einfach versandkostenfrei: Hotline: 0201-841322 oder 

info@weinhof-ruettenscheid.de 
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Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

Am Samstag, den 17. Juni 2017 servieren wir 
zu einem Glas „Chibet Viognier 2016“ 

Wolfsbarsch auf 
Gemüsejuliennes in Weißweinvelouté 

mit Safrankräuterreis

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Hausbutter und 
ofenfrisches Baguette inklusive 16,90 €

Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 14.00 Uhr. Bitte unbedingt 
reservieren, da die Plätze begrenzt sind. Telefon: 0201-841322

Kulinarische      Matinée

Weine ab

6.6.2017

erhältlich

UnsereEmpfehlungfür den Sommer

Bruder Leichtfuß – Le Vigne di Sammarco
Schon im März haben wir Ihnen mit dem Primitivo di Manduria der Geschwister Rizello 

einen Rotwein vorgestellt, der selbst leidgeprüften Menschen ein Lächeln ins Gesicht 
zaubert. Wenn Ihnen dieser bei steigenden Temperaturen zu wuchtig erscheint, werden 
Sie sicher Gefallen an seinem leichtfüßigeren Bruder finden. Der Salice Salentino 
der Rizellos ist kaum weniger samtig, passt aber mit seiner frischen Frucht von 

roten Beeren und seinem moderaten Alkoholgehalt besser in die warme 
Jahreszeit. Selbstredend ist er auch ein perfekter Begleiter zu den klassischen 

Pasta-Gerichten Süditaliens.  

Sammarco Salice Salentino Classico 2014 rot: 9,95 € (13,27 €/1 l)

AGRICOLE RIZZELLO S.P.A.


