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F ... ju Duden – Gut von Beiden
Ein Geschlecht derer von Beiden kennt der Gotha nicht. „Gut von 
Beiden“ ist daher orthografisch falsch, denn „beide“ wird laut 
Duden in all seinen Beugungsformen immer kleingeschrieben. 
Richtig gut sind aber die Weine von Philipp Müller und Jochen 

Laqué. Den beiden Freunden gehört nämlich das 
Gut von Beiden in Kleinfischlingen in der Pfalz. Ihr 
Gutsriesling in der Literflasche ist mit seiner klaren, 
frischen Frucht und seinem animierenden Spiel von 
Süße und Säure ein herrlicher Zechwein und Es-
sensbegleiter. Ebenso ihr Portugieser Weißherbst 
im gleichen Gebinde – mit blitzsauberer Frucht 
von Kirschen, Erd- und Himbeeren und reichlich 
Saft am Gaumen macht er einfach nur Spaß. Gut 
ihr beiden, weiter so!
Portugieser (Literflasche)	     6,50 € (6,50 €/1 l)
Riesling (Literflasche)	      6,75 € (6,75 €/1 l)

Naheliegend – Weingut Lorenz
Man muss kein ausgesprochener Fan dieser Rebsorte sein, um am 
2014er Weißburgunder trocken vom Weingut Lorenz  
Gefallen zu finden. Seine cremige Textur, schmeichelnde 
Frucht und feine Mineralität nehmen im Zusammen-
spiel mit der moderaten und gut eingebundenen Säure 
jeden für sich ein. Ist doch naheliegend, dass so ein 
sympathischer Weißwein nur von einer ebenso  
liebenswerten Familie stammen kann. Und 
tatsächlich liegt das Weingut, auf dem Vater und 
Sohn in vorabendserienverdächtiger Harmonie ihrer 
Leidenschaft für den Wein flüssige Gestalt geben, in 
Bad Kreuznach an der Nahe. Was zu beweisen war.
Preis je Flasche:                      7,95 € (10,60 €/1 l)

Nahe am Besten – Weingut Korrell
Über mangelnden Zuspruch können sich Martin und Britta 
Korrell wirklich nicht beklagen. Mit drei Trauben vom 
Gault-Millau, vier Fs vom Feinschmecker und drei Sternen 
von Eichelmann gehört das Weingut in Bad Kreuznach zu 
den absoluten Top-Betrieben an der Nahe, auf dem sich 
die Fachwelt die Klinke in die Hand gibt. Wenn dann 
noch vier (sic!) ebenso herzige wie temperamentvolle 

Kinder dazukommen, dürfen die Korrells wohl mit 
Fug und Recht von einem ausgefüllten Leben spre-
chen. Wir wollen hier aber lieber von ihrem 2014er 
Grauburgunder trocken reden. Der kraftvolle Weiße 
aus der Lage Kreuznacher Paradies begeistert mit 
verschwenderischer sortentypischer Frucht und 
viel Schmelz am Gaumen und erzielte in unserer 
Verkostung Bestnoten. Sicher wird er auch Ihnen 
noch mehr Bewunderung abringen als die reine 
Kinderzahl.
Preis je Flasche:                          10,90 € (14,50 €/1 l)

Das große Prickeln – Cantina la Salute
Gegen einen ordentlichen Prosecco Frizzante ist zum Chillen 
oder fürs Kaffeekränzchen natürlich nichts einzuwenden. Aber 
wenn Sie mal so richtig die Korken knallen lassen 
wollen, sollte es schon ein ausgewachsener Sekt 
sein. Damit Sie beim großen Prickeln nicht auf Ihren 
geliebten Prosecco verzichten müssen, haben wir 
bei der Cantina La Salute den Ventuno Prosecco 
Spumante DOC für Sie geordert. Der formida-
ble Sekt mit der typischen Frucht der Prosecco-
Traube treibt den Korken bis in Nachbars Garten 
und kommt in den Dosagen Brut und Extra Dry, 
also süffig trocken und knacktrocken, ganz nach 
Ihrem Gusto.
Preis für Brut und Extra Dry: 9,50 € (12,67 €/1 l)  
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Keine Zeit oder zu weit entfernt?
Probieren geht über studieren. Bestel-

len sie doch einfach das „Probier-
paket“ zur Aktion zum Preis von 
40,00 € frei Haus (jeweils eine 
Flasche aus diesem Angebot). 
Einfach anrufen oder per E-Mail 
bestellen: 

info@weinhof-ruettenscheid.de. 

PROBIERPAKET zum Sonderpreis

Ferienlager
Haben Sie schon ein kleines Weinlager für die schönsten 
Wochen des Jahres angelegt? Wir haben für Sie ein paar 
Weine ausgesucht, die von Balkonien bis Gran Terrassia so 
richtig für Urlaubslaune sorgen und den bekannten Versor-
gungsengpässen in beliebten Feriengebieten vorbeugen. 

Wir wünschen Ihnen eine sonnige Zeit und viel Vergnügen 
beim Probieren.

+++ bis zum 24. Juli gilt: 6+1 +++ für Weine aus dieser Offerte +++ bis zum 24. Juli gilt 6+1 +++ bis zum 24. Juli gilt: 6+1 +++ für Weine aus dieser Offerte +++ bis zum 24. Juli gilt 6+1
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Öffnungszeiten:
Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

An alle Haushalte mit Tagespost.

Am Samstag, den 18. Juli 2015 servieren wir Ihnen zu
einem Glas „Weißburgunder vom Weingut Lorenz 2014“

Garnelenspieße auf Salat von 
Endivie, Mango und Grapefruit 

mit Sojaschaum
Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches 

Baguette inklusive 16,90 €

Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 14.00 Uhr. Bitte unbedingt 
reservieren, da die Plätze begrenzt sind. Telefon: 0201-841322

Kulinarische      Matinée

Als

Probier-
paket 
erhältlich!

++  Weinseminar mit Daniel Neumann  +++  Weinseminar mit Daniel Neumann  +++  Weinseminar mit Daniel Neumann  +++  Weinse

Lust auf Wein? 
Dann liegen Sie bei uns richtig. Aus der Reihe »Wein und Wissen« bieten wir Ihnen im Sommer zwei Seminare:

Freitag, 24. Juli 2015 im Weinhof Rüttenscheid
Länderseminar Italien: Giro d´Italia – Erleben Sie die Klassiker Italien's.
Regionen, Rebsorten, Historie – Vergangenheit und Zukunft des „Dolce Vita“ in Weiß und Rot. Preis: 38,- €

Freitag, 21. August 2015 im Weinhof Rüttenscheid
Grundseminar: Was Sie schon immer über Wein wissen wollten! 
Rebsorten, Weinbereitung, Klassifizierung, Sensorik und Spaß am Wein! Preis: 35,- €

Es werden jeweils neun Weine vorgestellt und besprochen. Dazu gibt es reichlich Infos zum Thema Wein. Zur Begrüßung  
reichen wir ein Gläschen Perlendes. Baguette, Butter und Mineralwasser sind in der Seminargebühr enthalten. Die Veran- 
staltungen beginnen um 19.30 Uhr und enden voraussichtlich um 22.00 Uhr. Anmeldung, auch für Gutscheininhaber, 
ist unbedingt erforderlich. Die Seminargebühr muss bis spätestens 3 Tage vor Beginn der Veranstaltung entrichtet werden. 


