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Traumhaft – Castillo de Tomás
Magere Böden, mindestens 30 Jahre alte Reb-

stöcke und ein harsches Klima mit heißen Tagen 
und kühlen Nächten sind der Stoff, von dem Önolo-

gen träumen. In El Provencio (Kastilien) hat Soledad 
López alles zusammen gefunden. Hier produziert die 
Absolventin der Weinbau-Hochschule von Tarragona 
jetzt traumhafte Weine. Ihr Weißer aus 100 Prozent 
Verdejo-Reben überfällt die Nase mit einem expres-
siven Bukett von Stachelbeeren, Äpfeln und hellen 
Früchten und zeigt sich im Mund wunderbar har-
monisch und angenehm frisch. Zu Soledads Rotem 
aus der spanischen Edelrebe Tempranillo steht in 
unserer Verkostungskladde einfach nur „lecker“. 
Viel Saft am Gaumen und intensive Aromen von 
roten Beeren gehen einher mit sanften Tanninen 
und einer schmeichelnden Fruchtsüße.

Castillo de Thomás weiß/rot: 4,95 € (6,60 €/1 l)
Sonderpreis bis zum 30.9.2014, danach 5,60 € (7,50 €/1 l)

Schatzsuche – Caves de Cruzy 
Moderne Schatzsucher nennen sich neudeutsch Geocacher 
und lassen sich von einem GPS-Gerät auf den Meter genau 
ans Ziel führen. Speziell sie warnen wir vor dem Croix Vignals 
der Kooperative von Cruzy. Der saftig weiche Rote 
aus Malbec und Merlot ist zwar ein Schatz, aber die 
Koordinaten 43° 356 N und 9° 941 E auf seinem 
Etikett führen geradewegs ins Ligurische Meer. Wir 
halten es für unwahrscheinlich, dass die Winzer-
genossen dort eine nennenswerte Menge Wein 
versenkt haben. Wenn Ihnen der Sinn nach einem 
Rotwein mit satter Frucht von Himbeeren, schwar-
zen Johannisbeeren und feinen Schokoladen-
Noten steht, kommen Sie lieber gleich zu uns. Für 
Ihr Navi reicht die Adresse auf der Rückseite.

Preis je Flasche:  8,50 € (11,30 €/1 l)

Ach Vanessa – Sainte Lucie d’Aussou
Dem Glas entsteigt ein faszinierendes Bukett mit Aromen von 
Thymian, schwarzen Trüffeln, Kräutern und Kirschkernen. An 
den Gaumen schmiegen sich dichte Frucht und samtige Tan-
nine. Im Finale klingen Noten von Lakritz und Scho-
kolade an. Jean-Paul Serres roter Corbières Boutenac 
lässt vermutlich nicht nur Männerherzen höher schla-
gen, sondern auch Damen mit Geschmack an kraft-
vollen Rotweinen seufzen. Noch dazu, wo er auf 
den schönen Namen „Bella Dama“ hört. Wer jetzt 
allerdings glaubt, der Meisterwinzer aus der kleinen, 
feinen Appellation im Nordosten des Corbières 
wolle damit an die niederen Instinkte appellieren, 
der irrt. Hinter Bella Dama verbirgt sich kein an-
derer als Vanessa cardui, gemeinhin als Distelfalter 
bekannt, der sich in Monsieur Serres Weinbergen 
wie zu Hause fühlt.

Preis je Flasche:                       12,50 € (16,70 €/1 l)

Bunter Hund – Domaine Roque Sestière
Ein Winzer, der im Corbières überwiegend Weißweine pro-
duziert, fällt auf wie der sprichwörtliche bunte Hund. Wenn 
es sich dann noch um Weine aus den traditionellen weißen 
Rebsorten des Midi handelt, ist unsere Neugier natürlich 
geweckt. Bei Roland Lagarde in Luc-sur-Orbieu haben 
wir daher ausführlich verkostet und sind begeistert. Seine 
Cuvée „Carte Noir“ aus Grenache Blanc, Maccabeu, 
Bourboulenc und Vermentino ist ein außergewöhnlich 
würziger Weißwein mit einem muskulösen Köper, 
ausgeprägter Mineralität und beeindruckender Länge. 
In der Nase wie am Gaumen dominieren Würz- und 
Süßholznoten. Für uns ist er eine der aufregendsten 
Entdeckungen des Jahres und ein hervorragender 
Aperitif. Auch die Liebhaber von Austern und Meeres-
früchten sollten sich diesen ungewöhnlichen Weißen 
auf keinen Fall entgehen lassen.

Preis je Flasche: 8,80 € (11,70 €/1 l)

WEINFLOHMARKT
Herbstlicher Mach Platz-Flohmarkt + Einstiegspreise 
ab 2,50 € + Rabatte bis zu 50 Prozent, Prozente, Prozente

Gute Dinge haben bei uns Tradition. Deshalb laden wir 
Sie zum elften Herbstfl ohmarkt ein. Wer viel macht, kauft 
auch schon mal zu viel. Aktionsweine, Jahrgangsreste und 
LagerüberHÄNGE MÜSSEN RAUS. Weihnachten wirft 
seine Schatten voraus und wir brauchen dringend Platz. 
Wir trennen uns von vielen guten Bekannten zum „Weg 
mit Schmerzen Preis“. 

Einfach reinschauen, ab Donnerstag dem 16. Oktober 2014
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Spätlese
Die Generation 50 Plus weiß 
es und den Jüngeren kön-
nen wir versichern, auch der 
Spätsommer hat seine Reize. 
Keine brütende Hitze raubt 
uns mehr den Verstand, im 
milden Septemberlicht steht 
jetzt gelassenes Genießen auf 
der Agenda. Für Sie haben wir 
dazu fünf passende Weine aus-
gesucht. Wir wünschen Ihnen 
viel Spaß beim Probieren und 
eine vergnügliche Zeit.  
Ihr Weinhof-Team
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Öffnungszeiten:
Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

An alle Haushalte mit Tagespost.

Barbarie Entenbrust in 
Himbeer-Cassis-Jus mit Kartoffel-

Steinpilztarte und Pistouböhnchen

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und 

ofenfrisches Baguette inklusive 16,90 €

Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 14.00 Uhr. Bitte unbedingt 
reservieren, da die Plätze begrenzt sind. Telefon: 0201-841322

Kulinarische     Matinée
Am Samstag, den 27. September 2014 

servieren wir Ihnen zu einem Glas „Croix Vignals“ 

ab
16.10.2014 

WEINFLOH-

MARKT

Caprice – die Super Colombelle
Einmal im Jahr tun wir es. Unsere „normale“ Colombelle, der unumstrittene 
Bestseller-Weißwein im Sortiment, erhält Konkurenz. Und das aus eigenem Hause.

Wir haben wieder mal ein Palettchen von der Super Colombelle „Caprice de 
Colombelle“ geordert, und zwar vom taufrischen Jahrgang 2013. Zarter 
Pfi rsichduft mit frischer Säure, rassig und komplex. Schmeckt garantiert auch 
noch im Herbst.

Preis je Flasche:                                                5,55 € (7,40 €/1 l)
Angebot bis zum 30.9.2014: 6 Flaschen kaufen – 7 Flaschen mitnehmen – Na denn Prost!

BARBARIE 

ENTENBRUST

besonders mager 

und zart!

Eine FlascheGRATIS!GRATIS!
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