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Bei Redaktionsschluss war noch nicht abzusehen, ob
wir uns den Sommer wieder schon trinken mussen oder
einfach nur geniefen diirfen. Das Azorenhoch machte
Urlaub im Siiden, und von seinem skandinavischen Kol-

legen fehlte jede Spur. Aber erst wenn beide Hand in
Hand arbeiten herrscht eitel Sonnenschein auf Gran Ter-
rassia. Fur alle Félle haben wir ein paar feine Sommer-

weine fiir Sie ausgesucht — zum Geniefsen oder ... Wir
wiinschen lhnen viel Spall beim Probieren und uns allen
einen Rudi-Carrell-Sommer.

Prozentrechnen — Quinta da Lixa

Bei 26,3 Prozent verlieren Rickfahrkarten nach

Berlin ihre Giiltigkeit, 11,3 Prozent missen der
Kraft als Antrieb reichen und 9,5 Prozent sorgen
fiir einen klaren Kopf in lauen Sommernéchten.
So wenig Alkohol hat der wunderbar spritzige
Vinho Verde ,, Anjos de Portugal” der Quinta
da Lixa, dafiir aber umso mehr frische Frucht.
Das perfekt ausbalancierte Spiel von SiiBe und
Sdure macht diesen Weillen zum idealen Som-
merwein. Und bei dem Preis kann sich germani-
sches Finanzgebaren durchaus mit romanischer
Lebensfreude verschnen.
Preis pro Flasche:

5,25 €

Weiller Riese — Agricola Castellana
Weillwein aus Spanien kommt — langsam, aber gewaltig. In
den letzten Jahren haben wir vor allem im Nordwesten der
Halbinsel Weille aufgetan, die selbst dogmatische Frank-
reichfreunde zu einem Seitensprung verleiten konnen. Angel
Calleja gehort zu den Protagonisten dieser Entwicklung.
Der beste Absolvent der spanischen Elite-Weinbauschule La
Escuela de la Vid in Madrid ist heute Kopf der Ko-
operative Agricola Castellana. Die Genossenschaft
in Rueda, Spaniens angesagtestem Weillwein-An-
baugebiet, fillt beinahe 20 Prozent des Ertrags der
gesamten DO ab und setzt trotzdem konsequent
auf Klasse statt Masse. lhr Sauvignon Blanc
»Cuatro Rayas” zum Beispiel liell in unserer
Verkostung die Konkurrenz aus Bordeaux hinter
sich. Von ca. 20 Jahre alten Rebstocke gewon-
nen, glinzt er am Gaumen mit kristallklaren
Aromen von exotischen Friichten und feinen
Krduternoten. Im Abgang verabschiedet er sich
mit angenehm frischen Grapefruit-Aromen. Ein
wunderbarer Wein zu Fisch, Meeresfriichten
und sommerlichen Salaten.

Preis pro Flasche: 6,20 €

Herdpramie - Sainte-Lucie d’Aussou
Frauen mogen Manner mit Kohle. Deshalb stellen
sich selbst testosterongesattigte Haushaltsvorstiande
gerne an den Grill. Aber auch hinter der Terras-
sentlir weichen die Rollenbilder langsam auf.
Immer mehr Herren der Schopfung behaupt-
en ihren Platz am Herd und belohnen sich fiir
ihren selbstlosen Einsatz mit einem ordent-
lichen Schluck Kochwein (Kommt in den Koch
und nicht ins Essen!). Unser Vorschlag fiir so
eine Herdpramie ist der Corbiéres Rosé von der
Domaine Sainte-Lucie d’Aussou. Rosa ist nur
was fiir Madchen? Von wegen. Knacktrocken
und wiirzig, mit feiner Frucht von wilden roten
Beeren und einer beeindruckenden Lange inspiri-
ert dieser Rosé zu kulinarischen Hochstleistungen. Und da ist
man doch ganz Mann.
Preis pro Flasche: 7,90 €
Herzensangelegenheit — Egobodegas

Manche Lebensldaufe verleiten zu dem Schluss,

dass ein robustes Ego fiir eine steile Karriere hilf-

reicher ist als eine herausragende Begabung. Beim I :
»Corazon” der Kellerei Egobodegas dagegen

wussten wir schon nach dem ersten Schluck:

Die kénnen was! Der Rote aus Monastrell und

Syrah ist ein Wein, der das Herz sofort gefan-

gen nimmt. Sein machtiger Korper, die kraft-

volle, wiirzige Frucht und die samtweichen,

reifen Tannine setzen am Gaumen fort, was

das opulente Bukett verspricht. Ein Rotwein

mit Charakter, der bis zum letzten Schluck

nicht langweilig wird. Fiir uns war es Liebe auf

den ersten Blick und wir haben uns die gesam-

te Jahresernte gesichert. Da haben wir unser

Ego zwar weit aus dem Fenster gelehnt, aber wir sind sicher,
Sie lassen es nicht da hangen.
Preis pro Flasche: 8,75 €
Flaschenpost — Weingut Bischel

Matthias und Christian Runkel gehdren zu der Gruppe
junger Winzer in Rheinhessen, die sich unter dem Namen
~Message in a bottle” nicht weniger als Spitzenqualitit auf
die Fahnen geschrieben haben. Zwei neue Weine aus 2011
mochten wir Thnen schon jetzt vorstellen: den Silvaner und
die Scheurebe. Der wunderbar cremige Silvaner (trocken)
mit seiner feinen Wiirze und der Uppigen Frucht von reifen
Birnen und Apfeln geht gut zu Antipasti und Fisch. Die Scheu-
rebe (trocken) mit einem opulenten Bukett von Weinbergs-
pfirsich, Maracuja und Cassis streichelt den Gaumen mit
saftiger Frucht von hellem Steinobst.
Preis pro Flasche Silvaner:

Preis pro Flasche Scheurebe:

7,95 €
10,45 €
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Sommer-Rabatt

Standig auf der Suche nach Neuem und Unerschmecktem wird man leicht nahblind
und dibersieht die Schonheiten im eigenen Sortiment. Damit Sie uns mit der Nase
darauf stoBen, geben wir in den kommenden Monaten einen Sommerrabatt von
20 Prozent auf je einen Sortimentswein, den wir aus den Augen verloren hatten.

Im Juli ist es der ... Chateau Tour de Mirambeau Weiss und Rosé.
Wer mindestens 6 Flaschen kauft (vom Chateau Tour

de Mirambeau), bekommt einen Sauvignon Rebstock
geschenkt, Pflanzanleitung inklusive.

Kulinarische Matinée

Am Samstag, dem 28. Juli 2012 servieren wir lhnen zu
einem Glas »Quinta da Lixa«

Duo von Jacobsmuscheln und Langustini
auf Mescline-Mangosalat mit Salsa Verde

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und
ofenfrisches Baguette inklusive 15,90 €

Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 14.00 Uhr. Bitte unbedingt reservieren,
da die Plitze begrenzt sind. Telefon: 0201-841322
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