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auf Hochsommerniveau sinken.

Eine alte Weinhandler-Regel sagt: ,Scheint die Sonne im September, ist’s
noch lange nicht November.“ Nach dem Sommer fur Teetrinker — All Grey
— ein paar Lichtblicke fir das geschundene Gemit. Sonnenkonserven fir

\ Fe einen hoffentlich wonnigen Spatsommer, bevor die Temperaturen wieder

SUDAUSLEGER
MONCARO

Unter den Weinerzeugern
in Norditalien, die es zu
Ruhm und Ehre gebracht
haben, ist in den letzten
Jahren ein gewisser Hang
nach Stden zu beobach-
ten. Ob Sizilien oder Apu-
lien, die Weinmacher aus
dem Norden haben in lta-
liens Stden offenbar ein
neues Arkadien entdeckt.
So war es nur eine Frage
der Zeit, bis die Genos-
senschaft Moncaro in
Montecarotto dem Ruf
paradiediesischerWein-
baubedingungen und alter
autochthoner Rebsorten
folgte. In den Marken ge-
hért die Kooperative zur
Creme der Weinerzeuger
mit so vielen Medaillen wie
an der Brust eines Vier-
Sterne-Generals. Daher
waren wir nicht wirklich
Uberrascht, als uns die
Genossen jungst neben
Verdicchio einen weilen
Sizilianer vorstellten, der
es in sich hat. Zu 100
Prozent aus Inzolia-
Trauben, paart er dichte
exotische Frucht, Wirze
und eine eindrucksvolle
Lange mit einer ange-
nehmen Frische. Das
Mittel der Wahl fur Fei-
erstiindchen.

Preis: 5,60 €

GERONTONOLOGEN
CANTINE CELLARO

Das Weingut Cellaro in Sambuca
di Sicilia genief3t in der Weinsze-
ne den Ruf, der Spezialist fir die
alten autochthonen Rebsorten
Siziliens und die weile Grillo zu
sein. Letztere, die mit dem be-
kannten Essener Industriellen
und Kunstmazen nur den Namen
gemein hat, ist allerdings erst
nach der Reblauskatastrophe
des ausgehenden 19. Jahrhun-
derts auf die Insel gekommen
und stammt eigentlich aus Apuli-
en. Daflr bringt sie aber unter
kundiger Hand einen bemerkens-
werten Weilwein hervor. Der
Luma Girillo Sicilia 2010 der Cel-
laros etwa zeigt sich am Gaumen
als erfrischender Weiler mit fei-
ner Frucht und Aromen von Man-
deln, weiflten Bliten und Birnen.
Er passt hervorragend zu Antip-
asti, gegrilltem Fisch und Urlaub
auf Gran Terrassia.

Preis: 7,25 €

schwarzem Pfeffer,
sofern gibt er schon

Vorgeschmack auf die

SoOMMERWEINE 2011
VIGNETI ZABU

Zum WeilRen aus der Gemeinde
Sambuca noch zwei heil’3blitige
Rote vom Weingut Zabu. Das rela-
tiv junge Weingut, das erst zu Be-
ginn des Jahrtausends von zwei
befreundeten Onologen gegriindet
wurde, beherbergt vor allem Nero
d’Avola-Reben und die ebenfalls
einheimische Nerello Mascalese.

Aus beiden zu gleichen Teilen wird

der Sicilia Rosso IGT ,Il Passo*
gekeltert, ein ungemein warmer
und weicher Roter, der Nase wie
Gaumen in sitfe reife Fruchtaro-
men hllt. Im Vordergrund stehen
dunkle Kirschen und Pflaumen,
aber dazu gesellen =
sich noch Noten von

Nelken und Zimt. In-
mal einen kleinen .

kommende Advents-
zeit. Eine Cuvée aus
Nero d’Avola und
Merlot ist das Kraft-
paket ,Chiantari“. Acht Monate in
Barriques ausgebaut glanzt er mit
samtweichen Tanninen, opulenter
Frucht und einer beeindruckenden
Lange. Etwas fur die ersten Ka-
minabende des Jahres. Hatten uns
die Siebenschlafer nicht genarrt,
ware er schon in die Juni-Aktion
gekommen

9,60 €
9,80 €

Chiantari:
Il Passo:



PREISFRAGE DOMAINE DU ¥ % Weinflohmarkt

CRES
Qe i el el [eh @l 2 Herbstlicher Mach-Platz-Flohmarkt
den Preis fur seinen Flaggschiff- o :
Corbiéres nicht nennenswert erhéht. : Einstiegspreise ab 2,90 €
Jetzt hat er es gemerkt und ihn auf Rabatte bis zu 40 Prozent
einen Schlag um 17 Prozent erhoht.
Selbst den ist der herrlich fruchtige Gute Dinge sollen bei uns Tradition haben.
Rote aus dem Westen des Languedoc Deshalb méchten wir Sie gern zum 8
allemal wert. Aber weil wir wissen, das Herbstflohmarkt einladen. Jahrgangsreste und
unter den Cres-Fans viele Sparfiichse Lageriiberhdnge miissen raus. Weihnachten

gs:jienrg’cr?r?et?[etgu\r,\g:edcge?geurtFcf;esc'\r/llgr;%g wirft seine Schatten voraus und wir brauchen

dem Sortiment genommen und legen Platz. Wir trennen uns zum ,Weg mit Schmerzen
Ihnen die Liter-Flasche mit extra vielen Preis”.

Aromen von roten Friichten und Ge- - _ " o Qial
wiirzen ans Herz. Da haben Sie fir RlatziunRunsE=scndppeneniinsie!

einen knappen Euro mehr einen viertel Einfach reinschauen,
Liter langer Spal}. Preis: 5.60 €
reis: 5, ' ab Donnerstag den 06. Oktober

Kulinarische
atinee
am 24. September servieren wir , Zu

einem Glas “Grillo”

Doradenfilets auf Rosmarinsauce und
Gewilirzrisotto.

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches Baguette inklusive: 15,60 €.
Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 14.00 Uhr.

Bitte unbedingt reservieren, da die Portionen begrenzt sind. Tel.: 0201 841322
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Weinhof Riittenscheid
45131 Essen, Fridtjof-Nansen-Str.16-18 INFOPOST
Tel.: 0201/841322 - Fax. 0201/841323 Ein Service der Deutschen Post
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Offnugszeiten
,I\D/li(—)Fr 13'(?00 g:: 1328 Bm Falls Empfanger verzoge|n, nachsenden! Anschriftenberichtigungs-
Do 12°00 bis 2000 Uhr karte mit neuer Anschrift! Falls unzustellbar, zurtick.
Sa 10.00 bis 15.00 Uhr
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