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Der Winzer von heute geht mit Excel-Tabellen so versiert um wie mit der Rebschere. Jean-Lin Dalle
konnte uns bei unserem letzten Besuch daher
schwarz auf weil} zeigen, dass seine Umsatze
mit uns zu einem Rinnsal geworden waren.
Da steht man dann, ringt nach Ausreden,
verkostet aus Verlegenheit ein paar Weine und
weill schon nach wenigen Schlucken, dass
alle Ausreden nicht gelten. An seinen Weinen
aus der kleinen Appellation Costieres de Nimes
und dem Pays du Gard kann es jedenfalls
nicht liegen, dass unsere Verkaufszahlen fur
Chéateau du Campuget in den letzten zwei
Jahren stetig zurtick gingen. Sie sind so kraftvoll
und ausdrucksstark wie eh und je. Offen-
sichtlich haben wir sie bei der hektischen Suche
nach dem immer neuen Gaumen-Kick einfach
vergessen. Hochste Zeit also noch einmal von
vorn anzufangen.

©
Weinhof, Michael Koopmann, September 2009

SUNDOWNER — LE CAMPUGET BLANC

Die Cuvée verspricht dem Eingeweihten ein saftiges Trinkvergnligen: Aus je 40 Prozent Grenache blanc
und Roussanne und je zehn Prozent Chardonnay und Viognier macht Maitre Dalle einen mundfillenden
WeilRen mit dichter Frucht und milder Saure. Bis auf die Chardonnay sind es die klassischen weil}en
Rebsorten der siidlichen Rhone, die hier zu einem frischen, ,facile a boire“ Weildwein vereint sind. Er eignet
sich als ,Sundowner” genauso gut wie zum Meeresfriichte versenken. Dass es sich der Form nach ,nur”
um einen Landwein aus dem Gard handelt, merken Sie lediglich am Preis. Preis: 4.35 €

KREISVERKEHR — INVITATION BLANC

Zu einem Neustart gehért natirlich auch eine echte Premiere und nicht ohne Stolz stellte und Jean-Lin sein
jungstes ,Kind“ vor: einen Weillwein aus 60 Prozent Grenache blanc, 30 Roussanne und 10 Prozent Viognier.
Das klingt nach einem traditionellen Rhénewein, aber dahinter verbirgt sich eine ausgemachte Fruchtbombe.
Bei der Lese und der Vinifikation setzt Monsieur Dalle alles daran, die traubeneigenen Fruchtaromen in den
fertigen Wein hinlber zu retten. Gelesen werden die Trauben zwischen vier und sieben Uhr morgens und
keine braucht vom Rebstock bis zur Presse ldnger als 25 Minuten. Ein ,Kreisverkehr von Kleintransportern
sorgt daflir, dass sie stante pede in den Keller gelangen. Wer hier den 6kologischen Zeigefinger erhebt,
sollte erstmal probieren: Dem ausladenden Bukett von reifen Williamsbirnen, exotischen Frichten und
weillen Bllten folgt ein kraftvoller Auftritt am Gaumen mit viel Saft und noch mehr frischer Frucht, der sich
beeindruckend in die Lange zieht. Preis: 6.85 €




FRUCHTRATSEL — LE CAMPUGET ROSE

Reife Pfirsiche oder Himbeeren? Wir konnten uns bei der Verkostung nicht ganz einigen,
wer im Aromen-Konzert von Jean-Lin Dalles Rose aus den Pays du Gard die erste Geige
spielt. Sofort einig waren wir uns allerdings, dass wir lhnen so einen leckeren Terrassen-
Grill-Feierabend-Verschdnerer nicht vorenthalten dirfen. Hundert Prozent Syrah sorgen
bei diesem Parade-Rosé fir mehr Spal im Glas. Gekuihlt bei zwolf Grad sorgt er ganzjéhrig
fur Altweibersommer-Laune. )

Preis: 4,15 €

MuLTIMEDIA-ROUGE — LE CAMPUGET ROUGE

Er ware der ideale Rote zur Urlaubsdiaschau, wenn diese altehrwirdige Einrichtung nicht
den neumodschen Online-Alben hétte weichen mussen. So kénnen Sie lhren Freunden
und Verwandten firs perfekte Geruchs- und Geschmacksmultimediaerlebnis nur ein
Flaschchen schicken oder bei der Bildbearbeitung selbst noch einmal die Aromen des Midi
einsaugen. Syrah, Grenache noir, Mourvedre, Carignan und Cinsault, die ganze Rebsorten-
Prominenz der sudlichen Rhéne ist in diesem saftig-weichen Roten versammelt, der auch
mit der wiirzigen Kiiche des Siidens bestens harmoniert.

Preis: 4,45 €

Kulinarische
atineée

am 26. September servieren wir zu

einem Glas “Campuget Blanc”

Pochierter Kabeljau auf wvioletter
Senfsauce mit Lauchgemiise und Eblyweizen.

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches Baguette inklusive: 15,20 £.
Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 14.00 Uhr.

Bitte unbedingt reservieren, da die Portionen begrenzt sind. Tel.: 0201 841322
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Offnungszeiten

Mo 15.00 bis 18.30 Uhr

Di-Fr 12.00 bis 18.30 Uhr ) -
Do 12.00 bis 20.00 Uhr Falls Empfénger verzogen, nachsenden! Anschriftenberichtigungs-

! i .
Sa 10.00 bis15.00 Uhr karte mit neuer Anschrift! Falls unzustellbar, zurtick.
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